Achten Sie auf diese Symbole,
um die beste Option fur Sie zu finden:

[M vegetarisch $# vegon

SeFare

-

MUCH MORE THAN PASTA

Vorspeisen:

\

Insalata del giorno
Klein€ 790 | groB € 990

Jeden Tag eine andere Kreation von
unseren Kuchenchefs. Fragen Sie nach
der Spezialitit des Tages. (Allergene: L, O,

casa SoFare

“Veegetarische Option verftigbar

€ 24,90 (Ideal ftir 2 Personen) [
Unsere einzigartige Auswahl an Salami

und Kase von kleinen italienischen Produzenten wie Finocchiona

Toscana IGP, Mortadella IGP aus Bologna, Burrata aus Marche,
Asiago DOP Scorza Nera und vielen anderen. (Allergene: A, C, G)

So funktioniert es

Tagliere di Q Q

Wahle deine Lieblingsnudelform

Bruschetta o
Tricolore

Frische Kirschtomaten,

BUffelmozzarella und Basilikumpesto: ein

fUr die vollstandige Liste wenden Sie sich
bitte an unser Servicepersonal)

€10,90

Eintauchen in die Farben und Aromen Italiens. (AlL: A, G, H)

.. und die Sauce deiner Wahl

Hausgemachte frische Pasta
Hergestellt aus BIO-MEHL und BIO-EIERN. (Allergene: A, C)
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Rigatoni Tagliatelle strozzapreti Vollkorn — gpaghettoni Polenta
all'uovo all'uovo P Strozzapreti al(ﬂuovo gutenfreie Option
€ 590 €500 €490 y €490 v €590 €490 v
Unsere authentischen Saucen _
. - Hungrig?
Carbonara 99 Ajo, Ojo e Peperoncino
/~/ w (Allerg. C,O) €990 (Allerg A) €990
3 Sie braucht keine Unsere Gourmet- Mehr Pasta,
/‘ ‘b’l Beschreibung, aber unsere Interpretation eines der bitte!
3 \ _' < wird aus Bio-Eiern gemacht ikonischsten Gerichte der Bt 8 Porti
italienischen Klche. fa gér:o erortion
'\.. ."\ [ .90
T u Empfohlen mit: Q Empfohlen mit: 39
Primitivo Chianti Extra
. , Sauce
[M Pesto alla Genovese % Pomo d'Oro €250
(Allerg. G H €890 (Allerg. Keine) € 790
P _ Mit San-Marzano-Tomaten Extra
T~ P Wir verwenden das Rezept gU.ausdem Guanciale
: von Mamma Giovanna: Echter Agro Sarnese Nocerino. €250
ligurischer Tradition. Frisches Vegan, mild und leicht
Basilikurm direkt aus Ligurien, Brotkorb®)
Mandeln und ein Stuck Butter. u Empfohlen mit: €390
u Empfohlen mit: Pinot grigio
Vermentino B - Pecorino
[M Pesto Siciliano Romano
=4 Cacio e pepe (Allerg. H) € 890 €200
(Allerg. Keine) € 890 Mit typischen sizilianischen
& Ein Klassiker der rémischen Zutaten: Tomaten, Mandeln, 16eh:g?taetre
/AY Kiiche mit Pecorino Basilikum und Pecorino Pg
( Romano DOP und Romano DOP. S{i8 und armigiano
Pfeffermischung. Cremig, herzhaft, cremig und knackig - €150
intensiv und ausgewogen. fUr alle, die Kontraste licben. Burrata (G)
u mpfohlen mit: H Empfohlen mit: €590
Plno grigio Chianti



6{ etrdnke Weine o 125ml Glas oder 750ml Flasche
Voslauer Mineralwasser 330mlL €350

Vermentino €65 (Glas) € 28 (Flasche)
So.dawasser sooml €390 Vermentino DOC La Cala, Sardinien. Frisch und
Leitungswasser sooml - €100 mineralisch mit Noten von Zitrusfriichten und weiBem
Obst. Elegant, gehaltvoll. Alkohol 12,57% Vol
_ Pinot Grigio €6(Glas) € 30 (Flasche)
Unsere Erfrischungen Pinot Crigio DOC Collavini, Friaul. Eleganter Pinot Grigio
9 9 9
Alkoholfreie Getréinke - fiir Minderjéihrige geeignet aus Friaul mit Aromen von Bime gnd grinem Apfel
Frisch, ausgewogen und mineralisch. Alkohol 12,5% Vol
, Hausgemachte sooml €590
r % :;Tr?znZ': dllrr:f\l;lvs:on nd & erfrischend Chianti €8(Glas) € 36 (Flasche)
e gwer. gesu erisenend Chianti DOCG Borgo Scopeto - Toskana. Ein
‘ ’ Hausgemachter  sooml €590 ausgewogener Rotwein aus der Toskana mit Noten
; Eistee von Kirsche und Gewirzen. Weich, elegant.
( Bio-Akazienhonig und Zitrone. Alkohol 13% Vol.
Hausgemachte
Soda Zitrone sooml €550 Primitivo €75 (Glas) € 30 (Flasche)
Hergestellt mit taglich frisch gepresster Zitrone Primitivo IGT Villa Santera, Apulien. Ein weicher,
aus Sizilien. €rro mediterraner Rotwein, Uberwiegend aus Primitivo-
‘ Bio-Apfelsaft 250ml 55 Trauben. Warm und vollmundig. Alkohol: 14,5 % Vol.
(organic)
Serviert mit Leitungswasser oder Soda. (500md. Prosecco_. DOC.G €.6'5 (GIGS)€?9 (Flasche)
€550 Ario - Antica Quercia. Conegliano
ﬁe ’ Holundersaft 500ml ' Valdobbiadene Prosecco Superiore
@& Frisch zubereitet mit Holundersirup. DOCG, Rive di Scomigo, Extra Dry
— (Venetien). Strohgelb mit feiner,
. ooml €550 \ eleganter Perlage. Aromen reifer
‘ H,'mbeers.aft L ° _ | Frachte mit floralen und zitrischen
Frisch zubereitet mit Himbeersirup. z Noten. Cremiges Mousseux, voller,
Hausgemachter 500ml €590 "~ ausgewogener und erfrischender
kalabrischer Orangensaft Gaumen. Alkohol 11,5% Vol Bio.
Frisch gepresst, serviert mit Soda oder

Leitungswasser.
Aperitif o
Negroni sbagliato 2sml €850
BI ere 1972 in Milano geboren und weltweit berihmt.
Augustiner 500mL €790 Arancello-oder
Aus Bayern, das einzige Bier in unserem Sortiment, das Ll_moncello-Sprltz 250mL €990
nicht aus Italien stammt. Definitiv einen Versuch wert! Mit DOCG-Prosecco aus dem Veneto und
Alkohol 52% Vol unserem hausgemachten Arancello.
Baladin 330ml €890 Veneziano Spritz 250ml €850
Aus dem Piemont, das erste handwerklich gebraute, \?(?Sh?”g',nat rq'tSD?C?AProse[C? alés dem Veneto.
unfiltrierte Bier Italiens, seit 1996. Alkohol 6,5% Vol ahtweise mit Setect, Aperot oder .ampari
Rot/WeiB Royal Spritz ~ 250ml  ¢g5p
Messina 330ml €595 Mit DOCG-Prosecco aus dem Veneto und
rotem/weiBem Wermut aus Turin.

Aus Sizilien, ein untergariges Bier mit
. feinen Salzkristallen. Alkohol 5% Vol

D.

Hugo Spritz 250mlL €850
Mit DOCG-Prosecco aus dem Veneto und
Bio-Holunder-Sirup.

Mimosa 250ml €850
Mit Prosecco DOCG aus dem Veneto und Orangensaft.

Nastro Azzurro 330ml €490
Premium Pilsner , alkoholfrei.

Ichnusa 330ml €595 Roter Wermut  1o5ml €850

Aus Turin.

Aus Sardinien, unfiltriert und
eine Geschmacksexplosion. WeiBer Wermut 125ml €850
Alkohol 5% Vol Aus Turin, '
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MUCH MORE THAN PASTA

Unsere kostlichen Desser+ts

Mit Liebe, hausgemacht

Zitronen-Tiramisu M ACG €890

Unser klassisches Tiramisu nach Art von Anna, neu interpretiert mit
einer feinen Zitrusnote: samtige Mascarponecreme, weiche
Loffelbiskuits und ein frischer Hauch von Zitrone

Pannacotta M A G €790

Ein klassisches Dessert aus dem Piemont. Unsere Version
) v wird mit unserer hausgemachten Orangenmarmelade und
,‘ Mandelkeks-Crumble serviert. Ein perfektes Gleichgewicht
& zwischen SuBe und Zitrusnoten, erganzt durch einen
kostlichen Crunch.

Bonet MACGH € 790

Ein traditionelles Dessert aus der Italienischen Region Piemont: ein
reichhaltigen Schokoladen- und Amaretti-Pudding, mit
Mandelgeschmack. Dieses klassische und beliebte Highlight der
piemontesischen Kuche ist ein Muss flir Schokoladenliebhaber.

Ein Digesﬁ@ zum Abschluss!

o ¥

Mirto aus Sardinien Arancello Grappa di Prosecco

Ein traditioneller sardischer Likor ~ Unsere hausgemachte Destilliert aus den Trester der
mit einem intensiven, aromatischen  Spezialitat — der Cousin Prosecco-Trauben, mit einem

Geschmack und subtilen Noten des Limoncello, sanften, aromatischen Profil und
von Krautern und Beeren. hergestellt aus Orangen. einem Hauch von StBe.
€ 590 | soml € 690 | s5o0ml € 590 | soml
)

Y, . Und wenn unsere Pasta geschmeckt hat..

v V ;,f\ Dann entdecken Sie an der Kasse unsere frische Pasta-Auswahl - perfekt
‘)" (;,MjJ‘: fur Tage, an denen Sie uns nicht im SoFare Bistrot besuchen konnen!

g™
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Unsere KaFFeePhﬂosoPhie

Wir mogen keine Lebensmittel aus der

Massenproduktion — und das gilt auch fur Kaffee.

Unser Kaffee stammt aus echtem Fair Trade: Er
wird direkt von Bauernfamilien in SGdamerika

und Afrika durch Michael Prem bezogen und im
9. Bezirk (Wien) von Prem FrischKaffee gerostet.

Durch den bewussten Genuss von Kaffee und

die bewusste Entscheidung, wie wir ihn

konsumieren, kénnen wir die Welt verandern!

Geschmacklich erinnert unser Kaffee an
rote Beeren, Vanille und Banane. Wenn
Sie einen bitteren, verbrannten Kaffee

erwarten, dann ist unserer nichts fur Sie!

Wenn auch Sie, wie wir, an die Mission von Michael glauben, kénnen Sie
den FrischKaffee direkt bei uns im Laden kaufen.

Die Klassiker @ Mandeimichverfigbar Specials
- Espresso - Double | S
' 100%aus Doppelter
CGuatemala, Espresso-
Coperativa Shot.
gO|F;EC' € 450 Espresso-misu (C G
39 Spezial-Espresso mit
; Americano unserer Tiramisu-Creme.
O Cappuccino -
Cremiger Mit heiBem € 490
Kaffeegenuss essed \ang -
€ 450 verdunnt. s/
‘ O
. Corretto ' N '
fa» Macch <> . J
Miz;\cc lato Espresso mit Gescr©®
Milchschaum 23? m l\gm- Caffé Leccese (H)
befleckt. P uss Grappa Espresso mit Eis und
€390 €rosecco. Mandelsirup.
550 € 490
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